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Celem przeprowadzonych badan byto stwierdzenie wptywu tempa wzrostu, wykorzystania
paszy oraz wieku uboju Swifh na mase i jakoS¢ szynki wyrazong w postaci zawartoci
w niej miesa i thuszczu. Materiat doSwiadczalny stanowity 233 loszki ras wielkiej biatej
polskiej i polskiej biatej zwistouchej. Po uboju przy masie ciata 100 kg i 24-godzinnym
schtodzeniu tusz w temperaturze 4°C przeprowadzono dysekcje lewych potusz wedhtug
metodyki Walstry-Merkusa. Szynki poddano dysekcji szczegbtowej w celu wyodrebnienia
tkanki mieéniowej i thuszczu. Stwierdzono niewielki wptyw wieku Swif w dniu uboju
i przyrostow dziennych w teScie stacyjnym na zawartos¢ thuszczu i miesa w szynce loszek
ras matecznych. Ujawnit sie natomiast statystycznie istotny wptyw zuzycia paszy na 1 kg
przyrostu masy ciata na mase szynki oraz mase ttuszczu i migsa w tym wyrebie.

W pracach hodowlano-selekcyjnych prowadzonych w zarodowym pogtowiu
Swih najwieksza role odgrywa doskonalenie migsnosci ze zwrbceniem uwagi,
szczegolnie w ostatnim czasie, na cechy jakosci uzyskiwanych produktow, tj. tusz
i poszczegblnych wyrebow. Mowigc o jakosci tusz i wyrebow nalezy mie¢ na
uwadze nie tylko parametry miesa, takie jak pH, barwa, przewodnictwo elektryczne
czy wodochtonnost, ale rowniez sklad tkankowy wyrebdw. Zawartos¢ thuszczu
i miesa w poszczegdlnych wyrebach i ich wzajemne proporcje decyduja o ich
przydatnosci do przerobu badz sprzedazy w stanie surowym, a takze o cenie, jaka
mozna za nie uzyskat. Do najcenniejszych wyrebbw tuszy, oprobcz poledwicy,
boczku i karkéwki, nalezy szynka. Jest to wyreb, ktory stanowi najwieksza czes¢
tuszy wieprzowej sposrod wszystkich wymienionych. Jego udziat w masie tuszy
wynosi ponad 23% (Virgilli i in., 2003) Wypetnienie szynki jest cecha, na ktbra
zwraca sie uwage przy selekcji zwierzat. Istnieja rasy, u ktérych wypetnienie szynki

* Praca wykonana w ramach projektu badawczego nr 3 P06Z 032 23, finansowanego przez KBN.
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jest dos¢ wyrbwnane i przy tym ekstremalnie wysokie (np. rasa Pietrain). Jednak,
u wiekszosci ras obserwuje sie duza zmiennoS¢ w obrebie tej cechy (Rozycki
i Tyra, 2006). Oceniajac jakost tego wyrebu nalezy zwracat uwage nie tylko na
umiednienie, ale réwniez na zawartos¢ w nim tkanki tluszczowej. Odpowiednie
proporcje tych dwoch tkanek beda bowiem decydowat o przydatnosci do wy-
twarzania niektorych wyrobow (np. szynek produkowanych tradycyjnymi metoda-
mi), za ktore uzyskuje sie wysoka cene i ktore sa chetnie kupowane. Zawartos¢
tkanki thuszczowej w szynce moze stanowic tez pewna informacje o jakoSci samego
migsa. Jak bowiem wiadomo, bardzo mate ottuszczenie wyrebdw wiaze sie czesto
z wystepowaniem wad migsa i pogarszaniem sie jego walorow smakowych na
skutek og6lnie nizszej zawartoSci ttuszczu Srédmigsniowego (Kortz i in., 2000;
Faucitano i in., 2003). Na zawarto$t ttuszczu i migesa w szynce ma wptyw wiele
czynnikdw, zardwno genetycznych, jak i srodowiskowych. Celem przeprowadzo-
nych badah bylo stwierdzenie wptywu tempa wzrostu, wykorzystania paszy oraz
wieku przy uboju na mase i jakos€ szynki wyrazong w postaci zawartosci w niej
miesa i thuszczu.

Materiat i metody

Badania przeprowadzono w Stacji Kontroli UzytkowoSci Rzeznej Trzody
Chlewnej Instytutu Zootechniki w Rossosze. Materiat doSwiadczalny stanowity
233 loszki ras wielkiej biatej polskiej i polskiej biatej zwistouchej. Zwierzeta
utrzymywano i zywiono w stacji kontroli wedlug metodyki stosowanej w Polsce
(Rbzycki, 1996). Po zakohczeniu tuczu kontrolnego przy masie ciata 100 kg Swinie
ubito. Po 24-godzinnym schiodzeniu tusz w temperaturze 4°C przeprowadzono
dysekcje lewych potusz wedtug metodyki Walstry-Merkusa (Walstra i Merkus,
1995). Szynki poddano nastepnie dysekcji szczegblowej w celu wyodrebnienia
tkanki migSniowej i ttuszczu. Dane dotyczace uzytkowosci tucznej badanych swih
pochodzity z bazy danych prowadzonej w stacji kontroli. Przeprowadzono analize
statystyczna uzyskanych wynikow w celu stwierdzenia wplywu tempa wzrostu
(przyrostow dziennych podczas tuczu kontrolnego od 25 do 100 kg masy ciata),
zuzycia paszy na 1 kg przyrostu oraz dlugosci okresu tuczu na mase miesa
i thuszczu w szynce oraz procentowa zawartoS¢ miesa i tluszczu w szynce.
W przypadku badania tempa wzrostu zwierzeta podzielono na 3 grupy w zaleznosci
od wysokosci przyrostow dziennych w tuczu kontrolnym: powyzej 950 g, od 800 do
950 g i ponizej 800 g. W zaleznosci od zuzycia paszy na 1 kg przyrostu
wyodrebniono 3 grupy: zuzycie paszy powyzej 3,2 kg, od 2,8 do 3,2 kg i ponizej
2,8 kg. Pod wzgledem wieku swih w dniu uboju wyodrebniono 3 grupy: powyzej
185 dni zycia w dniu uboju, od 160 do 185 dni zycia i ponizej 160 dni zycia.
Analize statystyczna uzyskanych wynikdw badah przeprowadzono przy pomocy
programu Statgraphics 6.0. Roznice migedzy grupami badano z wykorzystaniem
testu Duncana.



Masa i jakos¢ szynki wieprzowej a uzytkowos$¢ tuczna $win 203

Wyniki

Srednie wyniki badanych cech charakteryzujacych mase szynki, jej umigsnienie
i otluszczenie przedstawiono w tabeli 1. Zamieszczono w niej wartosci Srednie
poszczegblnych cech (x), odchylenia standardowe (o) oraz wartosci minimalne
(min.) i maksymalne (max.). Ze wzgledu na zblizone wyniki uzytkowosci tucznej
i rzeznej loszek ras wbp i pbz, uzyskane w stacji kontroli Swif, nie wykonano
obliczeh oddzielnie dla kazdej z wymienionych ras, lecz obydwie grupy potrak-
towano facznie jako aktualnie stosowany w programie hodowlanym komponent
mateczny (Rozycki i Tyra, 2006). W analizach statystycznych nie dokonano takze
podziatu thuszczu na podskorny i miedzymiesniowy, gdyz Srednia masa tego
drugiego obliczona dla badanej grupy swih byta niewielka i wynosita 0,06 kg. Mase
thuszczu w szynce podano tacznie ze skora.

Tabela 1. Ogolna charakterystyka materiatu badawczego
Table 1. General characteristics of the study material

(':I'er(:i]? n X c Min. Max.
Masa szynki (kg) 8,21 0,50 6,55 10,13
Weight of ham (kg)
Masa ttuszczu szynki ze skora (kg) 1,18 0,22 0,72 1,77
Weight of ham fat with skin (kg)
Masa thuszczu podskornego ze skora (kg) 1,12 0,21 0,64 1,72
Weight of subcutaneous fat with skin (kg)
Masa thuszczu miedzymigsniowego (kg) 233 0,06 0,02 0,02 0,13
Weight of intermuscular fat (kg)
Masa migsa w szynce (kg) 6,31 0,50 4,76 8,13
Weight of meat in ham (kg)
ZawartoSt ttuszczu w szynce (%) 14,38 2,71 8,08 23,29
Fat in ham content (%)
Zawartost migsa w szynce (%) 76,79 2,81 68,42 84,25

Meat in ham content (%)

W tabeli 2 przedstawiono wyniki wielkoSci i sktadu tkankowego szynki
uzyskane w trzech grupach loszek roznigcych sie wielkoscia przyrostow dziennych
w trakcie tuczu kontrolnego w stacji SKURTCh w Rossosze. Najcigzszymi
szynkami charakteryzowaty sie Swinie z grupy o najwyzszych przyrostach masy
ciata. Dla tej samej grupy stwierdzono réwniez najwyzsza zawarto$C thuszczu
w szynce, zarbwno procentowo, jak i wagowo. Pod wzgledem zawartoSci miesa
w szynce najlepsze wyniki uzyskaty zwierzeta z grupy o najwolniejszym tempie
WZrostu.
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Tabela 2. Skfad tkankowy szynki w zaleznosci od przyrostow dziennych
Table 2. Tissue composition of ham depending on daily gains

Przyrost dzienny w teScie (25—-100 kg)

Cecha Daily gain in the test (25-100 kg)

Trait >950 g | 800-950g | <800 g

n=23 n = 158 n =52
Masa szynki (kg) X 8,23 8,21 8,20
Weight of ham (kg) c 0,62 0,50 0,47
Masa thuszczu szynki ze skora (kg) X 1,20 1,18 1,15
Weight of ham fat with skin (kg) c 0,23 0,21 0,23
Masa migsa w szynce (kg) X 6,30 6,30 6,32
Weight of meat in ham (kg) o 0,53 0,49 0,53
ZawartoSt ttuszczu w szynce (%) X 14,56 14,44 14,11
Fat in ham content (%) c 2,59 2,62 3,05
Zawartost migsa w szynce (%) X 76,60 76,78 76,92
Meat in ham content (%) c 2,45 2,72 3,24

W tabeli 3 przedstawiono wyniki charakteryzujace wptyw wieku Swih w dniu
uboju na zawartoS¢ miesa i tluszczu w szynce oraz na mase tego wy-
rebu. Najwyzsza zawartoscia miesa w szynce charakteryzowaly sie loszki
ubijane w wieku od 160. do 185. dnia zycia. Miaty one takze najwyzsza mase
szynki. Pod wzgledem otluszczenia analizowanego wyrebu grupy zwierzat byty
wyrownane.

Tabela 3. Skiad tkankowy szynki w zaleznosci od wieku Swih w dniu uboju
Table 3. Tissue composition of ham depending on age of pigs at slaughter

Wiek w dniu uboju (dni)
Cecha Age at slaughter (days)
Trait >185 160-985 <160
n =50 n =120 n =63
Masa szynki (kg) X 8,20 8,25 8,13
Weight of ham (kg) c 0,48 0,54 0,44
Masa thuszczu szynki ze skora (kg) X 1,19 1,17 1,18
Weight of ham fat with skin (kg) c 0,22 0,22 0,21
Masa migsa w szynce (kg) X 6,29 6,35 6,24
Weight of meat in ham (kg) o 0,50 0,52 0,46
ZawartoSt ttuszczu w szynce (%) X 14,55 14,25 14,49
Fat in ham content (%) c 2,80 2,74 2,63
Zawartost migsa w szynce (%) X 76,73 76,86 76,72
Meat in ham content (%) c 3,02 2,74 2,80
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Ostatnim badanym czynnikiem tucznym byto zuzycie paszy na 1 kg przyrostu
masy ciata. Wyniki badanych parametrow szynki uzyskane dla 3 grup loszek
roznigcych sie wielkoscig zuzycia paszy przedstawia tabela 4. Jak wynika z przed-
stawionych w niej danych, najwieksza masa szynki cechowaty sie zwierzeta
0 najnizszym zuzyciu paszy na 1 kg przyrostu masy ciata, a najnizsza masa tego
wyrebu Swinie 0 najwyzszym zuzyciu paszy. Swinie z grupy 0 najnizszym zuzyciu
paszy charakteryzowaty sie najwyzsza masa thuszczu i migsa w szynce. Procentowa
zawartoS¢ miesa w szynce u Swih z tej grupy byla jednak najnizsza.

Tabela 4. Sktad tkankowy szynki w zaleznoSci od zuzycia paszy na 1 kg przyrostu masy ciata
Table 4. Tissue composition of ham depending on feed conversion per kg weight gain

Zuzycie paszy na 1 kg przyrostu masy ciata
Cecha Feed conversion per kg weight gain
Trait >3,2 kg 2,8-3,2 kg <2,8 kg
n=283 n =119 n=231
Masa szynki (kg) X 8,04 Aa 8,26 ab 8,46 Ab
Weight of ham (kg) c 0,48 0,46 0,59
Masa thuszczu szynki ze skora (kg) X 1,17 a 1,16 b 1,27 ab
Weight of ham fat with skin (kg) o 0,22 0,21 0,21
Masa migsa w szynce (kg) X 6,16 Aa 6,37 a 6,44 A
Weight of meat in ham (kg) c 0,52 0,45 0,55
Zawartost ttuszczu w szynce (%) X 14,60 14,06 15,01
Fat in ham content (%) c 2,93 2,59 2,49
ZawartoSt migsa w szynce (%) X 76,57 77,14 76,08
Meat in ham content (%) o 3,02 2,64 2,71

a, b — roznice statystycznie istotne (P <0,05);
A — rbznice statystycznie wysoko istotne (P <0,01);
a, b — statistically significant differences (P <0.05);
A — highly significant differences (P<0.01).

Omaowienie wynikow

Odpowiednie umigsnienie i otluszczenie jednego z najcenniejszych wyrebow
tuszy wieprzowej, jakim jest szynka, decyduje o jej wartoSci i determinuje jej
przydatnos¢ do produkcji wyrobdow wedliniarskich o wysokiej wartosci. Sposrod
wielu czynnikbw, wplywajacych na zawartos¢ migsa i ttuszczu w tym wyrebie,
w przeprowadzonych badaniach przeanalizowano cechy zwigzane z uzytkowoécig
tuczng Swin. Nalezy podkreslic, ze jest to grupa cech, ktora w duzym stopniu
wptywa na stronge ekonomiczng, a wigc optacalnost produkcji tucznikdw, zwigzana
jest bowiem z dtugosScig tuczu oraz iloscig zuzytej paszy. W zwigzku z tym
poszukuje sie réznych czynnikbw wptywajacych na jakost tuszy i poszczegblnych
wyrebdow w kontekécie ich ottuszczenia i umigénienia.
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W doswiadczeniu zbadano wptyw trzech parametrow: przyrostow dziennych
uzyskanych przez zwierzeta w teScie stacyjnym, wieku w dniu uboju oraz zuzycia
paszy na 1 kg przyrostu masy ciata na zawartos¢ miesa i ttuszczu w szynce. Dla
pierwszego z wymienionych czynnikdw uzyskano wyréwnane wyniki dla wszyst-
kich analizowanych cech we wszystkich trzech grupach wyodrebnionych w do-
Swiadczeniu. R6znice miedzy grupami Swif, roznigcych sie wielkoscia przyrostow
dziennych, w przedziale 25-100 kg masy ciata, byly niewielkie i statystycznie
nieistotne. Analizujac sktad tkankowy szynki ze wzgledu na wiek swih w dniu ich
uboju stwierdzono, ze najwyzszym umigdnieniem i najnizszym ottuszczeniem
charakteryzowaty sie szynki uzyskane od loszek ubitych w wieku od 160. do 185.
dnia zycia. Szynki uzyskane od Swih dwoch pozostatych, skrajnych grup byty nieco
Izejsze, bardziej ottuszczone i stabiej umigsnione. Jednakze i w tym przypadku,
podobnie jak przy analizie wptywu przyrostow dziennych, nie stwierdzono roznic
statystycznych miedzy grupami, co jest zbiezne z wynikami innych autorow
zajmujacych si¢ badaniem tego wyrebu (Virgilli i in., 2003). Analiza wptywu
zuzycia paszy na 1 kg przyrostu masy ciata na mase szynki oraz zawartos¢ tkanki
migdniowej i ttuszczowej w szynce wykazata, ze istniejg roznice miedzy grupami
dla trzech cech: masy szynki, masy migsa w szynce i masy tluszczu. W przypadku
masy szynki réznica miedzy grupami Swih o najwyzszym i najnizszym zuzyciu
paszy wynosita 0,42 kg i byfa statystycznie wysoko istotna. R6znica w &redniej
masie szynki pomiedzy grupa Swih o Srednim zuzyciu paszy (2,8-3,2 kg) a grupa
Swih o najnizszym i najwyzszym zuzyciu paszy na 1 kg przyrostu masy ciata byta
statystycznie istotna. Pod wzgledem masy tluszczu w szynce stwierdzono statys-
tycznie istotne roznice miedzy grupami Swih o najwyzszym i Srednim zuzyciu
paszy a grupa Swin o najnizszym jej zuzyciu. Najmniejsza mase miesa w szynce
(6,16 kg) stwierdzono w grupie Swih 0 najwyzszym zuzyciu paszy na 1 kg
przyrostu masy ciata. Pod wzgledem tej cechy Swinie tej grupy rbznity sie
statystycznie wysoko istotnie od zwierzat z grupy o najnizszym zuzyciu paszy oraz
statystycznie istotnie od swifh z grupy o srednim jej zuzyciu.

Uzyskane w przeprowadzonych badaniach wyniki pokazuja, ze nie wszystkie
cechy tuczne wywieraja istotny wplyw na ottuszczenie i umieSnienie szynki.
Przyczyna takiego stanu rzeczy moze byt fakt, ze wymienione cechy charak-
teryzuja sie wysokimi wspdtczynnikami odziedziczalnosci. Tholen i in. (2001)
uzyskali wspotczynnik odziedziczalnosci dla masy szynki w wysokosci h? = 0,40.
Wspotczynniki odziedziczalnosci wedtug tych autorow dla zawartosci migsa sg na
znacznie wyzszym poziomie w porownaniu do wspotczynnikow h? dla masy
wyrebdw. Autorzy ci wskazuja, ze zawartos¢t thuszczu w wyrebach osigga rowniez
wysokie wartosci wspotczynnika h?. Orzechowska (2004) podaje, ze odziedziczal-
nost zawartoSci ttuszczu podskornego w szynce wynosi h? = 0,49. Mozna zatem
przyjat, ze dos¢ wysoka odziedziczalnost zawartoSci migsa i thuszczu w szynce
sprawia, ze wptyw czynnikbw pozagenetycznych na skiad tkankowy szynki nie jest
na tyle znaczacy, zeby uwidaczniaty sie¢ roznice miedzy zwierzetami o roznym
tempie wzrostu i ubijanymi w r6znym wieku. Nalezy wzig¢ wymienione zaleznosci
pod uwage prowadzac selekcje swih w kierunku uzyskania odpowiednich proporcji
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miesa i thuszczu w szynce. Celem pracy hodowlanej nie powinno byt dazenie do
pozbawienia tego wyrebu tkanki tluszczowej, gdyz mogtoby to wplynat na
pogorszenie jakosci migsa. Szczegblnie dotyczy to zawartosci ttuszczu Srodmies-
niowego, ktora wskutek wieloletniej selekcji w kierunku zwigkszania migsnosci
spadta do bardzo niskiego poziomu, przez co pogorszyta sie jako5C migesa
(Faucitano i in., 2003; Jacyno i in., 1995). Ponadto, nalezy zaznaczyt, ze zawartos¢
thuszczu Srodmiesniowego jest dodatnio skorelowana z gruboscig ttuszczu podskor-
nego (Suzuki i in., 2005). W przeprowadzonych badaniach wiasnych loszki
0 wysokich przyrostach dziennych masy ciata wykazywaty tendencje do odktadania
wigkszej ilosci thuszczu w szynce. Moze to wskazywat na nieco wyzsza zawartost
ttuszczu Srodmigsniowego, a wiec réwniez na lepsze walory smakowe.

Wyniki przeprowadzonych badah wskazujg na niewielki wptyw wieku swih
w dniu uboju i przyrostbw dziennych w tescie stacyjnym na zawarto$¢ ttuszczu
i migsa w szynce loszek ras matecznych. Ujawnit sig natomiast statystycznie istotny
wptyw wskaznika wykorzystania paszy (zuzycie paszy na 1 kg przyrostu masy
ciata) na mase szynki oraz mase ttuszczu i migsa w tym wyrebie.
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GRZEGORZ ZAK, MIROSEAW TYRA

Pork ham muscling and fatness depending on fattening traits of pigs of maternal breeds
(Polish Large White and Polish Landrace)

SUMMARY

The aim of the study was to determine the effect of growth rate, feed conversion and age at
slaughter on the weight and quality of ham as expressed by the ham meat and fat content. A total of 233
Polish Large White and Polish Landrace gilts were investigated. After slaughter at 100 kg body weight
and 24-hour cooling of carcasses at 4°C, left half-carcasses were dissected according to the Walstra-
Merkus method. Hams were subjected to a detailed dissection to separate muscle tissue and fat. No
statistically significant effect of age at slaughter and daily gains in the station test on the ham fat and
meat content was found in gilts of maternal breeds. There was a highly significant effect of the feed
conversion ratio (kg feed/kg gain) on ham weight and weight of fat and meat in ham.

Key words: pig, fattening performance, ham





