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Celem pracy byla ocena poréwnawcza wartosci rzeznej i jakosci miesa swin linii hybry-
dowych PEN-AR-LAN i 990. Badano 199 tucznikow PEN-AR-LAN z fermy przemystowej
w Bieganowie i 91 tucznikow linii 990 z Centralnego Osrodka Hybrydyzacji w Pawlowi-
cach. Stwierdzono, ze pod wzgledem wartosci rzeznej tuczniki obu porownywanych linii
syntetycznych nie rozniq sie statystycznie istotnie, wykazujqc poziom miesnosci ok. 56%
i niskie otluszczenie tusz. Swinie linii 990 przewyzszaly hybrydy francuskie pod wzgledem
udziatu schabu i szynki w tuszy (o okoto 1 do 1,5%) oraz przetluszczeniem srodmiesnio-
wym miesnia LD, natomiast znacznie ustepowaly pod wzgledem udziatu tusz z migsem
PSE i zwiqzanym z tym pogorszeniem niektorych cech fizykochemicznych miesa (wyciek,
wodochlonnosé, jasnos¢ barwy). Dla poprawy jakosci migsa potrzebna jest dalsza praca
hodowlana nad liniq 990, szczegolnie w zakresie selekcji osobnikow obarczonych genem
stresu.

Trwajace od dziesigcioleci intensywne prace hodowlane w kierunku polepszenia
warto$ci rzeznej $win oferowanych zaktadom ubojowym doprowadzity do rozwoju
réznych metod doskonalenia stad, migdzy innymi do wykorzystania krzyzowania
wielorasowego w tworzeniu linii hybrydowych. Na rynku krajowym szeroko zna-
na jest wytworzona we Francji linia PEN-AR-LAN, w ktorej po stronie matecz-
nej wystepuje plenna linia Kaima, a po stronie ojcowskiej linia P-76. Lochy Naima
pochodza z intensywnej selekcji w kierunku ptodnosci, odznaczaja si¢ rozwinigtym
instynktem macierzynskim i wysoka mlecznos$cia. Knur P-76 przekazuje potomstwu
wysoka migsnos¢ i jest pozbawiony genu wrazliwos$ci na stres RYR 1 oraz genu migsa
kwasnego RN-. Efektem tego jest bardzo niska czgstotliwo$¢ wystepowania migsa
PSE u tucznikéw towarowych, co potwierdzity badania Grzeskowiak i in. (2003).
Jako$¢ migsa tych hybrydow roéwniez oceniana jest pozytywnie, a w szczegolnosci
kruchos$¢, wodochtonno$¢ i barwa.
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Hybrydy PEN-AR-LAN stanowia populacje o wyréwnanej, wysokiej zawartosci
migsa w tuszy, ksztattujacej si¢ w granicach od 54 do 58% w rdéznych grupach towa-
rowych (Grzeskowiak i in., 2003; Przybylski i in., 2005).

W Polsce program hybrydyzacji realizowano od lat 70. XX wieku. Zadanie wy-
prowadzenia linii charakteryzujacej si¢ wysokimi wskaznikami uzytkowosci tucznej
i rzeznej powierzono Centralnemu Osrodkowi Hybrydyzacji Swin w Pawlowicach,
ktorego budowe ukonczono w roku 1979 (Rézycki, 1999). Linig ojcowska, nazywana
p6zniej 990, utworzono na bazie szesSciu nastgpujacych ras: wielkiej biatej polskie;j,
belgijskiej zwistouchej, Duroc, Hampshire, pbz pochodzenia niemieckiego i pbz po-
chodzenia walijskiego. Zasadnicza rasa $win do tworzenia tej linii byta §winia wielka
biata polska pochodzaca z najlepszych chlewni zarodowych oraz z fermy przemy-
stowej Instytutu Zootechniki w Kotbaczu. Z pozostatych ras zakupiono za granica
loszki 1 knury rasy belgijskiej zwistouchej i Duroc oraz knury Hampshire, natomiast
knury pbz pochodzenia niemieckiego i walijskiego pozyskano z chlewni krajowych.
Wyniki prac hodowlanych nad linia 990 przynosity oczekiwane efekty. Juz w 1998
roku wsrdd 9 ras ocenianych przez Instytut Zootechniki od strony uzytkowosci tucz-
nej 1 rzeznej (Rozycki, 1999) knurki linii 990 znajdowaty si¢ w krajowej czotowce
pod wzgledem przyrostow dziennych (634 g — 2 miejsce) i zawartos$ci migsa w tuszy
wynoszacej 57,8% (3 miejsce). Niemal 10 lat p6zniej, w 2004 r., poziom migsnosci
utrzymywat si¢ na podobnym poziomie (57,4%), a przyrost dzienny zwigkszyt si¢ do
851 g (4 miejsce) przy niskim zuzyciu paszy na 1 kg przyrostu (2,88 kg — 3 miejsce).
W 2005 r. uzyskano jeszcze lepsze wskazniki uzytkowosci tucznej i rzeznej. 219 lo-
szek linii 990, pochodzacych ze stada Centralnego Osrodka Hybrydyzacji, po okresie
tuczu od 25 do 100 kg masy ciata uzyskato $redni przyrost dzienny — 844 g, zuzycie
paszy na 1 kg przyrostu — 2,49 kg i zawarto$¢ migsa w tuszy — 60,4%.

Doniesienia naukowe na temat jako$ci migsa tucznikdéw linii 990 nie s jedno-
znaczne. Niektorzy autorzy informuja o znacznym udziale migsa PSE w materiale do-
starczanym do rzezni, si¢gajacym kilkunastu procent (Czyzak-Runowska i in., 2006
a; Lyczynski 1 in., 2002; Pospiech i in., 2000; Florowski i in., 2006). Inni autorzy
wskazuja na wigksza zawarto$¢ ttuszezu §rodtkankowego (Czyzak-Runowska 1 in.,
2006 b).

Obie opisane linie syntetyczne — importowana i krajowa maja szereg zalet, ktore
warte sa porownania. Powstaje pytanie, ktora z nich stanowi lepszy materiat rzezny.

Celem pracy jest ocena poréwnawcza warto$ci rzeznej 1 jako$ci migsa §win hybry-
dowych PEN-AR-LAN i 990.

Material i metody

Materiatem badawczym byto 199 tucznikow PEN-AR-LAN pochodzacych z fermy
przemystowej trzody chlewnej w Bieganowie oraz 91 tucznikéw linii 990 wyprodu-
kowanych w Centralnym Osrodku Hybrydyzacji w Pawtowicach. Tuczniki zywiono
do woli z wykorzystaniem mieszanek paszowych grower i finiszer. Uboj przeprowa-
dzono w marcu 2007 roku w Stacji Kontroli Uzytkowos$ci Rzeznej w Pawlowicach
($winie 990) oraz w rzezni POZMEAT w Poznaniu (§winie PEN-AR-LAN). Oceng
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migsnosci wykonano przy pomocy urzadzenia CGM — w Pawlowicach oraz Ultra-
Fom 300 — w Poznaniu z wykorzystaniem aktualnych rownan regresji (Borzuta i in.,
2004). Na cieptych tuszach wykonano nastgpujace pomiary fizyczne:

— grubo$¢ stoniny nad topatka, na grzbiecie i na krzyzu II,

— pomiar pH, 45 minut po uboju w migs$niu longissimus dorsi (LD), przy pomocy
pehametru Radiometer PHM 80 Portable z elektroda zespolona,

— pomiar przewodnosci elektrycznej w migsniu longissimus dorsi 3 h po uboju,
przy pomocy konduktometru MT-03,

— masa tuszy na wadze elektronicznej kolejkowej z doktadnoscia do 100 g.

Po dobowym cyklu wychtadzania wybrano losowo po 20 tusz z kazdej grupy,
ktére poddano rozbiorowi na czg$ci zasadnicze wedlug metody okreslonej w PN-86-
A-82002.

Poszczego6lne wyreby wazono na wadze elektronicznej z doktadnoscia do 1 g.
Z ledzwiowego odcinka schabu wycinano migsien LD, w ktorym wykonano nastepu-
jace oznaczenia:

— zawarto$ci thuszczu metoda Soxhleta wg PN-73/A-8211,

— zawartosci biatka metoda Kjeldahla wg PN-75/A-04018, z wykorzystaniem apa-
ratury firmy Tecator,

—wodochtonnosci metoda Grau i Hamma (1952) w modyfikacji Pohja i Niiniwary
(1957),

— wycieku naturalnego z probki migsa o masie 100 g przechowywanej w worku
foliowym w lodéwce o temp. 40C przez okres 48 h,

— ubytku termicznego wewnatrz migsa podczas ogrzewania do temperatury 70°C,

— parametréw L*a*b* barwy migsa za pomoca aparatu Minolta Chroma Mattes
CR 300.

Z czesci piersiowe] migsnia LD wykonano poledwice surowa wedzona, stosujac
tradycyjna technologig, tj. bez dodatkow funkcjonalnych. Oczyszczone chude migs-
nie peklowano solanka o nast¢pujacym sktadzie: sél kuchenna — 6%, azotyn sodu
— 0,055%, cukier — 1,1%, askorbinian sodu — 0,04%, woda — 92,805% (Instrukcja
technologiczna IPMiT, 1986).

Oceng sensoryczng gotowanej i wedzonej poledwicy przeprowadzono w skali
S-punktowej okreslajac zapach, soczystos$¢, krucho$¢ i smakowito$¢. Ponadto, z po-
ledwicy gotowanej i wedzonej wykrawano probki w ksztatcie walca o $rednicy okoto
2,5 cm 1 oznaczano sitg cigcia za pomoca aparatu Warner-Bratzlera (WB). Obliczono
$rednie (), odchylenie standardowe (s) 1 wspotczynnik zmiennos$ci (v). Istotnos$¢ roz-
nic migdzy $rednimi okreslono za pomoca testu t-Studenta.

Wyniki

W tabeli 1 zestawiono wyniki oceny wartosci rzeznej, z ktorych wynika, ze obie
badane populacje nie r6znig sig istotnie pod wzgledem migsnosci oraz grubosci sto-
niny na grzbiecie i na zadzie. Tusze linii 990 wykazuja natomiast ciensza o okoto
1,5 mm stoning nad topatka oraz znaczny udziat tusz z migsem PSE, czego wyrazem
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jest rowniez wysoko istotnie nizsze Srednie pH1 1 wyzsza przewodnos$¢ elektryczna
migénia najdtuzszego grzbietu. Tusze tucznikéw PEN-AR-LAN byly cigzsze $rednio
o okoto 7 kg, co byto prawdopodobnie wynikiem r6znic w dtugosci okresu tuczu obu
porownywanych grup.

Tabela 1. Charakterystyka cech wartosci rzeznej tucznikow linii hybrydowych
Table 1. Slaughter value of hybrid line fatteners

PEN-AR-LAN 990
Cecha P
Trait _ -
X s v X s v

Masa tuszy (kg) 90,04 8,21 9,12 83,40 7,84 9,39 0,01
Carcass weight (kg)
Zawarto$¢ migsa w tuszy (%) 56,07 3,06 5,46 55,85 4,14 7,42 0,61
Meat content in carcass (%)
Grubos¢ stoniny nad topatka (mm) 35,91 6,15 7,13 34,26 5,58 16,29 0,04
Backfat thickness over shoulder
(mm)
Grubos¢ stoniny na grzbiecie (mm) 20,74 5,55 26,78 20,00 5,52 27,58 0,31
Backfat thickness (mm)
Grubos¢ stoniny na krzyzu II (mm) 15,71 5,26 33,52 15,01 5,57 37,08 0,32

Fat thickness on sacrum II (mm)

pH, 6,55 0,24 3,66 6,09 0,41 6,81 0,01
pH,, 5,85 0,24 406 5,56 0,13 2,34 0,01
Przewodnosé elektryczna (ms) 407 091 2241 599 3,02 5040 0,01

Electrical conductivity (ms)

Udgziat tusz z migsem PSE (%) 0,00 — — 14,63 — — —
Carcasses with PSE meat (%)

Tusze tucznikéw linii 990 charakteryzowatly si¢ statystycznie istotnie wigksza
srednia masa schabu (o okoto 400 g) i golonki oraz mniejsza masa boczku i topatki
(table 2). Wigksze rdznice zaobserwowano natomiast w udziale procentowym wyre-
bow w pottuszy (table 3). U tusz linii 990 stwierdzono istotnie wigkszy udziat szynki,
schabu, golonki, zeberek i glowy, mniejszy natomiast boczku i topatki. Wspotczyn-
nik zmienno$ci wigkszosci cech warto$ci rzeznej u obu grup byt bardzo zblizony,
co $wiadczy o duzym wyréwnaniu tych populacji. Wigksza zmienno$¢ obserwowano
natomiast u $win linii 990 pod wzgledem pH, i1 przewodnosci elektrycznej migs$nia
LD.
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Pod wzgledem cech fizykochemicznych na uwage zastuguja sktad podstawowy
migsa oraz sita wiazania wody (table 4). Tuczniki linii 990 charakteryzowaty si¢ dwu-
krotnie wigksza zawartoscia thuszczu sroédmigsniowego 1 wigksza marmurkowatoscia
migénia LD oraz mniejsza zawarto$ciag wody niz $§winie PEN-AR-LAN. Posiadaty
rowniez istotnie wigkszy wyciek naturalny soku migsnego i wigksze ubytki podczas
gotowania, co ma zwiazek zniskim pH1 po uboju. Wptyneto to rowniez na obnizenie
0 0,3 pkt. oceny soczystosci zarowno gotowanych prob migsa, jak i poledwicy suro-
wej wedzonej (table 5).

Tabela 2. Srednia masa wyrebow uzyskanych z rozbioru pottusz linii hybrydowych (kg )
Table 2. Average weight of cuts obtained from cutting of hybrid line half-carcasses.

PEN-AR-LAN 990
Wyreby P
Cuts _ _
X s v X s v *
Szynka z golonka 12,24 0,91 7,41 12,04 1,17 9,75 13,00 0,55
Ham with shank
Schab 435 0,50 11,44 4,79 0,55 11,47 5,17 0,012
Loin
Karkowka 2,87 0,33 11,56 2,80 0,29 1042 3,02 0,47
Neck

Lopatka bez golonki 6,11 0,65 10,61 5,32 0,61 11,40 5,75 0,01
Shoulder without shank

Boczek
Belly 5,05 0,59 11,64 3,43 0,46 13,28 3,70 0,01

Golonka
Shank 0,93 0,10 10,70 1,02 0,17 16,58 1,10 0,04

Podgardle
Jowl 1,53 0,19 12,20 1,41 0,38 27,11 1,52 0,18

Pachwina
Ventral part of belly 1,26 0,25 19,47 1,21 0,22 18,56 1,31 0,46

Stonina

Backfat 2,66 0,38 14,46 2,72 0,67 24,61 2,94 0,71
Zeberka

Ribs 0,89 0,13 14,35 0,92 0,12 12,87 0,99 0,41
Gtowa

Head 1,93 0,16 8,16 2,19 0,19 8,65 2,37 0,01

* Masa skorygowana do masy tuszy PEN-AR-LAN.
* Weight corrected to carcass weight of PEN-AR-LAN.
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Tabela 3. Sredni udzial procentowy wyrebow uzyskanych z rozbioru pottusz linii hybrydowych
Table 3. Average percentage of cuts obtained from cutting of hybrid line half-carcasses

PEN-AR-LAN 990
Wyreby - - P
Cuts X | S | v X | s | v
Szynka z golonka 27,97 1,03 3,67 29,09 1,12 3,86 0,01
Ham with shank
Schab 9,93 0,83 8,32 11,57 0,98 8,51 0,01
Loin
Karkowka 6,56 0,61 9,37 6,76 0,32 4,75 0,21
Neck
Lopatka bez golonki 13,93 0,76 5,49 12,86 1,02 7,90 0,01
Shoulder without shank
Boczek 11,55 1,08 9,35 8,28 0,77 9,35 0,01
Belly
Golonka 2,12 0,21 9,90 2,47 0,39 15,79 0,01
Shank
Podgardle 3,52 0,50 14,34 3,36 0,69 20,64 0,41
Jowl
Pachwina 2,88 0,52 18,10 2,90 0,37 12,63 0,90
Ventral part of belly
Stonina 6,09 0,86 14,07 6,56 1,41 21,49 0,21
Backfat
Zeberka 2,03 0,25 12,14 2,23 0,22 9,67 0,01
Ribs
Gtowa 4,43 0,40 9,01 5,31 0,49 9,26 0,01
Head

Tabela 4. Cechy jakosciowe badanych grup tucznikéw linii hybrydowych
Table 4. Meat quality traits of hybrid line fatteners

Cechy 990 PEN-AR-LAN .
Traits X | s | v X | S | A
Zawarto$¢ wody (%) 72,06 1,25 1,73 73,72 0,77 1,04 0,01
Water content (%)
Zawarto$¢ ttuszezu (%) 2,77 0,98 3538 1,38 0,42 30,43 0,01
Fat content (%)
Zawarto$¢ biatka (%) 23,99 0,67 2,79 23,76 0,70 2,95 ni
Total protein content (%)
WHC (%) 33,05 3,38 10,25 31,00 1,92 6,19 0,05
Wyciek naturalny (%) 7,70 1,22 15,84 2,27 1,28 54,39 0,01
Drip loss (%)
Ubytek podczas gotowania (%)
Cooking loss (%) 33,93 532 15,68 25,09 3,76 14,99 0,01
Jasno$¢
Lightness (L*) 51,86 7,11 13,71 44,74 2,8 6,26 0,01
Marmurkowato$¢ m. LD (pkt.)
Marbling m. LD (points) 2,23 0,58 13,71 1,92 0,52 27,08 0,05

ni — rdznice statystycznie nieistotne; ni — non significant differences.
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Tabela 5. Ocena sensoryczna (punkty) i sita cigcia (N) poledwicy gotowanej oraz surowo wedzone;j
tucznikow linii hybrydowych
Table 5. Sensory assessment (points) and shear force (N) of cooked and raw smoked loin obtained from
hybrid line fatteners

990 PEN-AR-LAN

Cechy
Traits X | s | v X | s | v P

Poledwica gotowana — Cooked loin
Zapach 4,28 0,12 2,80 4,45 0,17 3,82 ni
[Flavour
Soczystos¢ 4,08 0,26 3,92 4,36 0,24 5,50 0,01
Juiciness
Kruchos¢ 4,18 0,24 5,74 4,31 0,25 5,80 ni
Tenderness
Smakowito$¢ 4,20 0,17 4,05 4,31 0,18 4,18 ni
[Palatability
Sita cigeia 54,02 10,99 20,34 53,50 10,87 20,32 ni

Shear force

Poledwica surowowedzona — Raw smoked loin

[Barwa wyrownanie 4,10 0,23 5,61 4,60 0,33 8,25 ni
Colour compensation

Barwa pozadalno$é¢ 4,20 0,26 6,19 4,13 0,30 7,26 ni
Colour desirability

Smakowitos¢ Palatability 4,38 0,22 5,02 4,48 0,19 4,24 ni
Soczystosé 425 0,20 4,71 4,54 0,22 4,85 0,01
Juiciness

Kruchos¢ 4,32 0,22 5,07 4,42 0,28 6,33 ni
Tenderness

Sita cigcia (N) 37,04 9,92 26,78 38,23 7,03 18,36 ni
Shear force (N)

ni — roznice statystycznie nieistotne.
ni — non significant differences.

Nie stwierdzono istotnych réznic migdzy grupami w pozostatych cechach or-
ganoleptycznych, tj. smaku, zapachu, barwie oraz kruchos$ci. Brak istotnych réznic
w ocenie kruchosci potwierdzit rowniez pomiar szerometryczny sily cigcia, zarowno
préb gotowanych, jak i polgdwicy wedzonej. Stwierdzono natomiast istotne roéznice
(P=0,01) pomigdzy kruchos$cia oceniang aparaturowo w probach gotowanych i w go-
towym produkcie. W obu grupach do$wiadczalnych gotowane proby migsnia LD byty
twardsze niz poledwica surowa wedzona. Poziom zmiennoS$ci poszczegdlnych cech
organoleptycznych oraz wigkszosci cech fizykochemicznych byt bardzo podobny
u obu badanych grup.

Omowienie wynikéw

Z analizy danych oceny wartosci rzeznej obu badanych linii hybrydowych wyni-
ka jednoznacznie, ze obie populacje tucznikéw sa wysoko poréwnywalne. Przede
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wszystkim, zawarto$¢ migsa w tuszy ksztattuje si¢ §rednio na poziomie okoto 56%,
zardwno u tucznikow linii PEN-AR-LAN, jak i linii 990. Spostrzezenie to jest zgodne
z doniesieniami literaturowymi. Wykazano w réznych badaniach, ze migsno$¢ linii
PEN-AR-LAN wynosita §rednio 55,2%, 54,8% (Grzeskowiak i in., 2003), 56-57%
(Ko¢win-Podsiadta i in., 1997), okoto 55% (Przybylski i in., 2005). Zawarto$¢ migsa
w tuszy $win linii 990, podawana w ostatnich latach wynosi wedtug réznych autorow
54,07% (Czyzak-Runowska i in., 2006 b), 56,79% (Koczanowski i in., 2006), 58,5%
(Michalska i in., 2006), 57,4%. Znacznie wyzszy poziom migsnosci uzyskano w sta-
dach elitarnych, miedzy innymi dzigki wlaczeniu indeksu migsnosci do krajowego
systemu oceny przyzyciowej, co miato miejsce w 1995 r.

Nie stwierdzono wigkszych réznic w grubosci stoniny migdzy tuszami obu linii,
lecz u §win PEN-AR-LAN zauwazono tendencj¢ do wigkszej jej grubos$ci nad topatka
(P<0,05). Jednakze procentowa zawarto$¢ sloniny uzyskanej podczas rozbioru nie
roznita sig istotnie i wynosita nieco powyzej 6% (tab. 3). W badaniach Grzeskowiak
i in. (2003) oraz Przybylskiego i in. (2005) notowano o okoto 3 mm ciensza stoning
u $win PEN-AR-LAN. Znane sa rowniez doniesienia o nizszych warto$ciach grubosci
stoniny u $win linii 990 niz uzyskano w tej pracy, np. 28,5 mm nad topatka, 11,4 mm
na grzbiecie i 13,3 mm na krzyzu I (Czyzak-Runkwska i in., 2005), ale takze obser-
wacje przeciwne, np. grubos¢ nad topatka — 37,9 mm, na grzbiecie — 22,6 mm i na
krzyzu II — 17,5 mm (Czyzak-Runowska i in., 2006 b).

Wyniki rozbioru tusz wskazuja na lepsze wskazniki udzialu najcenniejszych
wyrebow u $win linii 990, tj. szynki o okoto 1% i schabu o okoto 1,5%. U $win PEN-
AR-LAN stwierdzono natomiast wigkszy o okoto 1% udziat topatki i az o okoto 3%
boczku. Nie zaobserwowano natomiast istotnych réznic pomigdzy badanymi grupa-
mi rasowymi w udziale thustych wyrebow tuszy, tj. stoniny, podgardla i pachwiny.
Cigzsza glowa u $win linii 990 moze by¢ cecha rasowa.

Podobne do uzyskanych w tej pracy wskazniki rozbioru otrzymali dla $win PEN-
AR-LAN Grzeskowiak i in. (2003), np. szynka z golonka —26,7%, schab — 10%,
lopatka bez golonki — 14,1%, boczek — 10,7%, stonina — 6,6%. Zblizone wartosci
masy schabu i szynki u $win linii 990 stwierdzili Czyzak-Runowska i in. (2006 b),
odpowiednio 4,71 11,2 kg. Nalezy podkresli¢, ze poréwnanie masy wyrebow badan-
ych grup tucznikdw obarczone jest pewnym btgdem, wynikajacym z rdéznicy masy
tuszy o okoto 7 kg. Przy braku tej roznicy przewaga masy jednostkowej najcennie-
jszych wyrebow tusz linii 990 jest wigksza, co wida¢ z obliczonych warto$ci skory-
gowanych, podanych w tabeli 2.

Migdzy poréwnywanymi liniami syntetycznymi stwierdzono istotng roznicg
w zakresie wad jakoSciowych migsa. Migsa PSE o pH1<5,8 wystepuje u §win linii
990 w okoto 14% tusz, jest porownywalne ze $rednia czgstoscia wystgpowania tej
wady w populacji tucznikow ze skupu rynkowego na poczatku Xxi wieku (Borzuta
iin., 2003). Tymczasem u $win PEN-AR-LAN przypadki wystapienia migsa PSE sa
incydentalne, co potwierdzaja badania Instytutu Przemystu Migsnego i Ttuszczowego,
np. 0% lub 2,4% (Grzeskowiak i in., 2003, 2004).

Poziom wadliwosci migsa u $win 990 uzyskany w tej pracy potwierdzaja inne
badania, np. czgstotliwo$¢ — 16,7% stwierdzili Czyzak-Runowska i in. (2006 a),
18,8% — Lyczynski i in. (2002). Istnieja rdwniez prace, w ktorych nie wykazano
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wystepowania migsa PSE u $win linii 990 (Florowski i in., 2006), ale takze takie,
w ktorych frekwencja tusz z migsem PSE wynosita 30% (Pospiech i in., 2000).
Niezaleznie od przedstawionych cytowan réznych autoré6w mozna stwierdzié, ze
pewien odsetek $§win linii 990 obarczony jest genem stresowosci i odsetek ten jest
rézny w zaleznos$ci od badanej populacji. Badania genetyczne przedstawione przez
Janika (1999) wykazaly, ze linia 990 oraz rasa pbz charakteryzowaty si¢ podobna,
stosunkowo wysoka czestoScia wystepowania zmutowanego allelu RYRI™ (odpow-
iednio 0,301 1 0,297, oraz 0,177 u wbp, 0,141 u Duroc, 0,078 u Hampshire), odpow-
iedzialnego w formie homozygotycznej za wrazliwos$¢ §win na stres. U §win linii 990
allel ten wystgpowat glownie w postaci heterozygotycznej RYRI¢ RYRI1" (54,5% pop-
ulacji), a homozygoty RYRI™ RYR 1" wrazliwe na stres stanowity tylko 2,9% badanych
osobnikdw, co stwarza duze mozliwos$ci skutecznej selekcji na eliminacje genu stresu
u tych §win.

Wystgpowanie migsa PSE u $win linii 990 wptynglo na stwierdzone gorsze
cechy fizykochemiczne, ktore odnosza si¢ przede wszystkim do stosunkow wod-
nych. Stwierdzono nizsze niz u $win PEN-AR-LAN pHI1, wigkszy wyciek soku
migsnego, gorsza wodochtonnos$¢ i wigksze ubytki termiczne w czasie gotowania.
Szybka glikoliza poubojowa spowodowata rowniez wystapienie jasniejszej barwy
migsa, wynoszacej 51,86% wartosci odbicia podobnej do uzyskanej przez Pospiecha
1 in. (2000), tj. 54,13% oraz Czyzak-Runowskiej i in. (2006 a), tj. 60,15%. Ostatnia
z wymienionych prac wskazuje rowniez na staba wodochtonno$¢ migsa swin linii
990, ktora wynosita 39,70%. Porownywalne do uzyskanych w tej pracy niskie pH,
(6,05) wykazali rowniez Tyra 1 Kamyczek (1999).

Korzystniejsze wyniki oceny sktadu chemicznego stwierdzono u $win linii 990.
Mniejszej zawarto$ci wody towarzyszyta wigksza zawarto$¢ thuszczu srodmigsniowego
w migsniu LD, dzigki czemu migso $win linii 990 stanowi lepszy surowiec do produk-
cji wyrobow surowo-dojrzewajacych. Przy wzrastajacym poziomie migsnosci tuc-
znikow z pogtowia masowego udzial surowca nadajacego sig¢ na ten kierunek produk-
¢cji systematycznie maleje. Tuczniki linii 990, mimo wysokiej migsno$ci, zachowaty
pozytywna ceche¢ wigkszego przetluszczenia $rodmigéniowego, nie pozostajacego
bez wptywu na cechy smakowo-zapachowe migsa.

Mimo réznego sktadu podstawowego nie stwierdzono mig¢dzy badanymi grupami
istotnych réznic w najwazniejszych cechach organoleptycznych migsa gotowanego
1 poledwicy surowej wedzonej. Krucho$¢, smak, zapach i barwa uzyskaly oceng
wyzsza od 4 punktow, a wige bliska ocenie bardzo dobrej (5 pkt.).

Reasumujac uzyskane wyniki badan stwierdzono, ze pod wzglgdem warto$ci
rzeznej tuczniki obu poréwnywanych linii syntetycznych nie rdéznig si¢ statysty-
cznie istotnie, wykazujac poziom migsnosci okolo 56%, niskie otluszczenie tusz
charakteryzujace si¢ matym udziatem stoniny grzbietowej (okoto 6 do 6,5%), ktorej
grubos$¢ wahata sig srednio od okoto 36 mm nad topatka do ok. 20 mm na grzbiecie
i okoto 15 mm na krzyzu II. Swinie linii 990 przewyzszaty tuczniki PEN-AR-LAN
pod wzgledem udziatu schabu i szynki w tuszy (o okoto 1-1,5%) i wigkszej zawarto$ci
thuszczu $§rodmigsniowego, ustgpowaty natomiast pod wzgledem wigkszego udziatu
tusz z migsem PSE i pod wzglgdem niektorych cech fizykochemicznych migénia LD
(wyciek, wodochtonnos¢, ubytki termiczne, jasno$¢ barwy). Nie stwierdzono istot-
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nych réznic pomigdzy badanymi grupami w najwazniejszych cechach sensorycznych
migsa. Badania wykazatly, Ze obie badane linie cechuja si¢ wysoka warto$cia rzezna,
natomiast jako$¢ migsa tusz linii 990 powinna by¢ poprawiona gldwnie w drodze
selekcji osobnikdéw obarczonych genem stresu.

PiSmiennictwo

Borzuta K.,Borys A.,Grzeskowiak E, Wajda S.,Strzelecki J,Lisiak D.(2003). Zmien-
nos¢ wartosci rzeznej i jakosci migsa tucznikow ze skupu rynkowego w 2002 r. Rocz. Inst. Przem.
Migsn. Tt., 34: 21-29.

Borzuta K, Rasmussen M.K,, Borys A.,, Lisiak D., Olsen Eli Vibeke, Strzelecki J.,
Kien S., Winarski R., Piotrowski E., Grzeskowiak E., Pospiech E. (2004). Opracowanie roéwnan re-
gresji do szacowania migsnosci tusz wieprzowych za pomoca urzadzen Ultra-Fom 300 i CGM. Rocz.
Inst. Przem. Migsn. Tt., 41: 95-108.

Czyzak-Runowska G.,Lyczynski A,Pospiech E.,Rzosinska A.,Koé¢win-Podsiadta
M. (2005). Rate of growth of porkers and selected fattening and slaughter traits and meat quality. Ann.
Anim. Sci., Suppl., 2: 17-20.

Czyzak-Runowska G, Lyczynski A., Pospiech E., Rzosifiska E.,, Frankiewicz A.,
Mroczek L (2006 a). Meat quality assessment of pigs from lines 990 and 890. Ann. Anim. Sci.,
Suppl., 2/1: 261-266.

Czyzak-Runowska G, Lyczynski A, Pospiech E., Rzosinska E., Frankiewicz A.,
Bestyfnska A. (2006 b). Slaughter value of pigs from lines 990 and 890. Ann. Anim. Sci., Suppl.,
2/1: 255-259.

Florowski T.,Pisula A,Buczynfski J.T.,Orzechowska B.(2006). Czgstotliwos¢ wystgpowa-
nia wad jako$ci migsa §win réznych ras hodowanych w Polsce. Rocz. Nauk. PTZ, 2, 2: 91-97.

Grau R, Hamm R. (1952). Eine einfache Methode zum Bestimmung der Wasserbindung in Fleisch.
Fleischwirtschaft, 4: 295-297.

Grzeskowiak E., Borzuta K., Strzelecki J. (2003). Warto$¢ rzezna oraz przydatnos¢ techno-
logiczna migsa tucznikow uzyskanych z kojarzenia loch Naima z knurami P-76. Rocz. Inst. Przem.
Migsn. Tt., 40: 13-23.

Grzeskowiak E,Lisiak D.,,Borys A.,, Wajda S., Winarski R.,Strzelecki J. (2004). War-
to$¢ rzezna réznych genotypoéw $win z zaplecza surowcowego potnocno-wschodniej Polski. Rocz.
Inst. Przem. Miesn. Tt., 41: 7-12.

Janik A.(1999). Markery genetyczne i wybrane wskazniki biochemiczne u $win linii 990. Mat. migdz.
konf. nauk., IZ ZZD Pawtowice, 2-3.09.1999, ss. 53-68.

Koczanowski J,Kopyra M, Orzechowska B.,Nowicki J, Tyra M., Zak G. (2006). Ef-
fect of dietary soybean oil supplement on fattening and slaughter traits acid composition in meat of
Polish Large White, Putawska and line 990 pigs. Ann. Anim. Sci., Suppl., 2/1: 191-195.

Koéwin-Podsiadta M,,Krzecio E,Przybylski W,Kaczorek S.(1997). Carcass and slaug-
hter values of crossbred from pl — 23 sows and Pietrain and P-76 boars. Migdz. konf. nauk.: Aktulane
problemy w produkcji trzody chlewnej. ART Olsztyn, 6-8.05.1997, ss. 90-91.

Lyczynski A,Pospiech E,Urbaniak M.,,Rzosinska E.,Bartkowiak Z,Mikotajczak
B.,Grzes$ B. (2002). Meat quality depending on pig genotype. Ann. Anim. Sci., Suppl., 2: 53-56.

Michalska G,Nowachowicz J,,Chojnacki Z.(2006). Przyzyciowa ocena migsnosci knurkoéw
r6znych ras. Rocz. Nauk. PTZ, 2, 2: 99-107.

Pohja N.S,Ninivaara FP. (1957). Bestimmung der Wasserbindung des Fleisches mittels der Kon-
stantdriickmethods. Fleischwirtschaft, 9: 193—-195.

Pospiech E,Lyczyfnski A.,Urbaniak M., Mikotajczak B.,Szalata M., Medynski A.,
Bartkowiak Z., Rzosinska E. (2000). Wplyw knuréw rasy pietrain i hampshire oraz knuréw
linii 990 na jakos¢ tusz ich potomstwa. Rocz. Nauk. Zoot., Supl., 5: 109-113.

Przybylski W, Niemyjski S., Pospiech E.,, Rzosifiska E., Czyzak-Runowska G.
(2005). Ocena przydatnosci wybranych grup genetycznych swin do produkeji cigzkich tucznikow
migsnych. Rocz. Inst. Przem. Migsn. Tt., 42/43: 7-16.



Cechy tuczne i rzezne swin rasy wielkiej biatej polskiej 73

Rézycki M. (1999). Znaczenie linii 990 w programach hybrydyzacji $win w Polsce. Migdz. konf. nauk.
w Pawtowicach, 2—-3.09.1999, ss. 11-23.

Tyra M,Kamyczek M. (1999). Uzytkowo$¢ tuczna i rzezna loszek linii 890. Mat. migdz. konf. nauk.,
1Z ZZD Pawlowice, 2-3.09.1999, ss. 147-151.

Zatwierdzono do druku 8 11 2008
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Comparison of slaughter value and meat quality of PEN-AR-LAN hybrid pigs and line 990
SUMMARY

The aim of this study was to compare the slaughter value and meat quality of PEN-AR-LAN and 990
synthetic lines. A total of 199 PEN-AR-LAN fatteners from commercial farm in Bieganow and 91 pigs
of line 990 from the Central Hybridization Station in Pawlowice were investigated. In terms of slaughter
value, the fatteners of both synthetic lines compared were similar, showing low carcass fatness and an
approx. 56% level of meatiness. Compared to the French hybrids, line 990 pigs had greater carcass loin
and ham percentage (by about 1 to 1,5%) and a higher level of intramuscular fat in musculus longissimus
dorsi. The incidence of PSE meat was much higher in line 990 pigs, which had a negative effect on some
physicochemical traits of meat (drip loss, water holding capacity, colour lightness). Further breeding work
is necessary to improve the meat quality of line 990 pigs, especially in selection of animals with the stress
gene.
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